
50th Anniversary 
BBQ Platter

Anniversary Special Dinner Menu

Pacific Symphony
Pork, Mushroom, Clams & Endive

豚肉と蛤の辛口炒め　アンディーブ添え

Bongo Bongo Soup
Glazed Cream of Spinach & Oysters

牡蠣とほうれん草のクリームスープ
 “ボンゴ ボンゴ”  

Anniversary BBQ Platter
Tokyo 50th Pork Rib, Indonesian Lamb,

 Filet of Beef

50 周年記念 BBQ プレート
東京 50th ポークリブ、仔羊のインドネシア風、

牛フィレステーキ

Rum Ice Cream Praline Sauce
ラムアイスクリーム プラリネソース添え

\24,000コースお 1 人さま\18,500アラカルト

Filet of Beef
牛フィレステーキ

U.S. 産ブラックアンガスビーフの
フィレステーキを

薪窯でじっくり焼き上げました。

Tokyo 50th Pork Rib  
東京 50th ポークリブ

開業以来受け継がれた伝統のソースに、
ピリ辛なアジアンソースを加え、

スモーキーさをプラスした
特製ソースで仕上げました。

Indonesian Lamb
仔羊のインドネシア風

しっとり柔らかい肉質のラム肉をオリジナルの
サテスパイスでマリネして仕上げました。


