
Grilled U.S Sirloin Steak Maui Garlic Shrimps
Fries & Malagasy Butter Crust

U.S産サーロインステーキ
フライドポテト & マラガシーバタークラスト 

Vic’s Loco Moco Grilled Seafood Platter

Island Tidbits
Crab Rangoon, Cheese Ball & Chicken Wing

アイランドティドビッツ
or

Caesar Salad with Bay Shrimps
Romaine Lettuce, Parmesan Cheese & Garlic Croutons

シーザー サラダ ベイ シュリンプ添え

海老のガーリックバター炒め　ご飯を添えて
マウイ シュリンプ

Prix Fixe Lunch

Garlic Butter & Fragrant Rice

ローメインレタス、パルメザンチーズ & ガーリッククルトン

Seasonal Sherbet
季節のシャーベット

¥4,800

クラブラングーン、チーズボール、チキンウィング

または

Prawn, Scallop, Sea Bass & Salmon

Served with Saffron Rice & Yuzu Butter Sauce

U.S. 産 ブラックアンガスT-ボーンステーキ

サフランライスと柚子ソースを添えて

¥5,000

Fries & Garlic Butter

¥6,500

U.S. Black Angus T-Bone Steak ¥9,000

フライドポテト & ガーリックバター

U.S. Beef Belly Topped with Egg

Served on a bed of Mushroom Rice and Black Pepper Gravy

ロコモコ グリルシーフードの盛り合わせ
U.S.産牛バラ肉の煮込み 黒胡椒のグレービーソース掛
け                   ポーチドエッグとマッシュルームライ
スと共に

¥5,000

“Add a Drink Set”
ドリンク セット

ビール、コーラ、ジンジャーエール

コーヒー または 紅茶（Hot or Ice）

Beer, Coke, Ginger Ale,

Coffee or Tea

¥700


