
Please inform us if you have any food allergies or special preferences. 食材によるアレルギーのあるお客さまは、あらかじめ係にお申しつけください。 

The above menu is subject to change without prior notice. 食材の入荷状況によりメニュー内容が変更になる場合がございます。 

service charge will be added to your bill. 料金には別途、サービス料を加算させていただきます。

¥5,500
スパークリングワイン フリーフロー付き

Special Ladies Lunch Course

アスパラガスと筍添え

Filet of Pork Medallions

コーヒー または 紅茶

¥4,500

Amaou Cream & Strawberry Sauce

ベイクドバニラチーズケーキ
あまおうクリーム＆ストロベリーソース

Coffee or Tea

ほうれん草、ぺルノー酒、パン粉

Steamed Asparagus & Bamboo Shoots

Soup

Main Dishes

Cream of Cauliflower Soup

ほうれん草とチーズ入り　ブレッドボールと共に

ベーコン包み焼、春サラダと共に

Baked Vanilla Cheesecake

Or

Spinach, Pernod & Bread Crumbs

Hokkaido Scallops In Crab Sauce
Wrapped In Bacon and Served with Tossed Salad

国産豚ヒレ肉のメダリオンステーキ または 北海道産ホタテの蟹餡かけ

with Spinach & Cheese in a Bread Boul

カリフラワークリームスープ

Filet of Pork Medallions Hokkaido Scallops In Crab Sauce

Clams Rockefeller

ハマグリのロックフェラースタイル

Starter


