
Thanksgiving Course 2024

Savory Autumn Salad
Butternut Squash & Seasonal Greens

Tossed in Balsamic Vinaigrette

秋色香るサラダ
バターナッツスクワッシュと季節の野菜  バルサミコヴィネグレット和え

Traditional Roasted Turkey
Potato Puree, Honey Glazed Carrots & Green Beans

Giblet Gravy, Cranberry Sauce & Chestnut Dressing  & Fennel

薪窯焼七面鳥
ポテトピューレ、キャロット＆ハニーグラッセ、インゲン豆

ジブレットグレイビー、クランベリーソース & チェスナッツドレッシング

Banoffee Pie
Caramel, Banana & Chocolate

バノフィーパイ
キャラメル、バナナ＆チョコレート

￥8,000
Please inform us if you have any food allergies or special preferences.
The above menu is subject to change without prior notice.
Service charge will be added to your bill. 

食材によるアレルギーのあるお客さまは、あらかじめ係にお申しつけください。
食材の入荷状況によりメニュー内容が変更になる場合がございます。
料金には別途、サービス料を加算させていただきます。

Creamy Pumpkin Soup 
with Crispy Bacon & Garlic & Cheese Crostini

カボチャのクリームスープ
クリスピーベーコン、ガーリック＆チーズクロスティーニ


