
Christmas Dinner
Menu

Sea Bream Carpaccio
Kagoshima sea Bream

Dressed in Yuzu Truffle Vinaigrette

真鯛のカルパッチョ
鹿児島産 “鯛王”

黄ゆずとトリュフのヴィネグレット仕立て

Clam Chowder in a Bread Bowl
Fresh Clams, Potatoes & Aromatic Herbs

サンフランシスコクラムチャウダー
柔らかいアサリとジャガイモとハーブを使ったクリーミースープ

Crispy Duck Roll
Hoisin Sauce & Fresh Vegetables

クリスピーダックロール
温かい薄餅に包み、 甜麺醤と新鮮な野菜とともに

King Oscar Tenderloin
A Regal Composition of BBQ Japanese Beef Filet, 

King Crab & Buttery Hollandaise Sauce

キングオスカーテンダ -ローイン
薪窯焼き国産牛フィレ肉とタラバ蟹のマリアージュ

芳醇なオランデーズソースとともに

Baked Alaska Amaou Flambé
Ice Cream sealed in Meringue

Flambed at your Tableside

ベイクドアラスカのあまおうフランベ
香ばしく焼き上げたメレンゲで包んだアイスクリーム
リキュールとあまおうのフランベを卓上演出にて

￥25,000


